
Antihaftende Mikro-Noppen  
ermöglichen ein Arbeiten ohne Tücher.

Neu von Möller:
Kunststoff-Gärgutträger
mit antihaftenden Mikro-Noppen
Auch ohne Tücher, Vliese und andere Einlagen verwendbar
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Möller Bäckereisysteme ist als Spezialhersteller 
von Anlagenblechen, Kastenverbänden und an-
deren Backbedarfsartikeln ein erfahrener Part-
ner des Backhandwerks und der Backindustrie.

Wir entwickeln innovative, maßgeschneiderte  
Lösungen, die Ihre Produktionsprozesse opti-
mieren und Ihre Kosten spürbar reduzieren.

So auch unsere neueste Produktlinie: Gärgut-
träger aus Kunststoff mit spezieller Anti-
haft-Oberfläche, welche die Verwendung 
von Tucheinlagen überflüssig machen. Eine 
Produktvariante mit eingespritzten Hakenbän-
dern zur Befestigung von Einlagen erlaubt au-
ßerdem die flexible Produktion mit und ohne 
Tuch.

Entdecken Sie die Vorteile des neuen Möller-
Gärgutträgers – für eine hygienische, reibungs-
lose und wirtschaftliche Fertigungskette beim 
Brötchenbacken. 

Mehr Effizienz beim Brötchenbacken: Der 
Neue Kunststoff-Gärgutträger von Möller

Möller Bäckereisysteme
Karlstraße 10  |  50181 Bedburg 
Fon: +49 (0) 2272 - 83 91 30 - 0
Fax: +49 (0) 2272 - 83 91 30 - 40 
info@moeller-web.com
www.moeller-web.com 
© Möller Bäckereisysteme

Sibel Möller

Leonhard Möller

In unterschiedlichen Farben erhältlich, erleichtert im  
Produktionsprozess das Finden der richtigen Teiglinge bei  
der Filialbelieferung.
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Für jeden Gebrauch den Passenden  
Gärgutträger: Die Qualität steckt im detail 

Antihaftende runde  
Mikro-Noppen ermöglichen  
ein Arbeiten ohne Bemehlung, 
Tücher und Schaumfolie.

Hakenbänder werden im Boden 
des Gärgutträger eingeschweißt, nicht 
geklebt. So können sich die Haken-
bänder nach unzähligen Waschzyklen 
nicht lösen. 

Optimale Luftschlitze für die ideale 
Luftzirkulation.

Stapelecken zum sicheren Transport 
und für einfache Stapelung.
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Der Gärgutträger, an dem nichts kleben 
bleibt: Dank antihaftender Mikro-Noppen

Reduzierter Fertigungsaufwand: Der Kunststoff-Gärgutträger 
macht Tücher, Schaumfolien und andere Einlagen oder eine 
Bemehlung überflüssig.

Bei der Entwicklung der Möller-Gärgutträger 
haben wir uns sehr genau angesehen, welche 
Anforderungen Gärgutträger aus Kunststoff er-
füllen müssen. Ein Aspekt ist besonders wich-
tig: Nach dem Stürzen sollen keine Teigreste 
mehr am Boden des Gärgutträgers anhaften. 
Bisher jedoch sind hartnäckige Verschmutzun-
gen in der Praxis keine Seltenheit.

Wir haben daher der Beschaffenheit des Sturz-
kasteninnenbodens, auf dem die Teiglinge zum 
Aufbacken bereit liegen, besondere Aufmerk-
samkeit gewidmet. Das Ergebnis ist eine inno-
vative Oberflächenstruktur mit antihaftenden 
Mikro-Noppen. 

Ausschlaggebend für den Antihaft-Effekt sind 
das Design und die Anordnung der winzig klei-
nen Noppen: Sie sind kegelförmig und haben 
eine abgerundete Spitze. Ihre Höhe ist exakt 
gleich und bildet eine völlig homogene Oberflä-
che. Der Abstand zwischen den Noppen ist so 
bemessen, dass die Luft optimal zirkulieren und 
Feuchtigkeit abführen kann. 

Wir produzieren und entwickeln für 
Sie die besten Produkte.

Jedes Brötchen wie handgemacht: Die Mikro-Noppen  
hinterlassen keine Abdrücke auf den Backwaren.
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Die besondere Noppenstruktur ermöglicht, 
dass beim Spülen alle Teig- und Mehlreste 
gut und rückstandsfrei ausgespült werden. 

Optimale  
Belüftung

Das Mikrosäulen-Raster ist 
atmungsaktiv. Die Luft kann 
zwischen den Noppen optimal 
zirkulieren. 

Kein Schwitzen, kein Austrocknen: Die feine, gleichmäßige  
Noppenstruktur ist atmungsaktiv und schafft ein ideales  
Klima für Ihre Teiglinge. 

Ausreichend glatte Abstände an den Seitenrändern  
verhindern auch hier die Schmutzbildung.
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Komfortable Reinigung und  
sichere Hygiene

n  �Die Vorgaben der Lebensmittelhygiene-
verordnung werden maximal erfüllt.

n  �Aufgrund der geringen Trocknungszeiten 
kann täglich ohne viel Zeitaufwand gerei-
nigt werden.

n  �Die Bodeninnenseiten des Gärgutträgers 
sind durchgehend glatt und haben einen 
3 mm-Abstand zum Rand, so dass kein 
Schmutz am Rand verbleibt.

n  �Kosten für Auflagen, Tücher und deren 
Reinigung entfallen. Der Prozessablauf  
wird verkürzt.

Hergestellt aus extrem langlebigem 
Material
Der neue Möller-Gärgutträger besteht aus Po-
lypropylen, einem formstabilen Kunststoff, der 
sämtliche Vorgaben der Lebensmittelverord-
nung erfüllt. Das thermoplastische Material 
besitzt eine hohe Elastizität und eine hervor-
ragende Stoß-, Verformungs- und Verhärtungs-
festigkeit. Es ist spülmaschinentauglich und 
unempfindlich gegen Schockfrosten.

Leichte Reinigung, schnelle  
Trocknung
Ihre Produktionsprozesse werden erheblich ver-
einfacht, da der Kunststoff-Gärgutträger leicht 
zu reinigen, schnell zu trocknen und sofort wie-
der einsatzbereit ist. Durch den schnellen Um-
lauf benötigen Sie eine geringere Anzahl von 
Gärgutträgern und sparen Investitionskosten. 

Optimiert für die Kühlzelle
Die doppelwandige Konstruktion des Gärgutträ-
gers gewährleistet eine optimale Isolierung. Ae-
rodynamische Luftschlitze an den Längsseiten 
ermöglichen eine hervorragende Luftzirkulati-
on beim Kühlen.

Damit Sie sich ganz auf die Qualität Ihrer 
Backwaren konzentrieren können

Das nennt man rückenfreundlich: Durch das geringe  
Gewicht von nur ca. 1100 Gramm ist das Handling auch  
für das Verkaufspersonal kinderleicht.

Frostfest Spülmaschinen- 
geeignet

Lebensmittelecht
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Die Stapelung
Das Stapeln der Gärgutträger 
ist einfach und für den Roboter-
einsatz geeignet – passend zu 
allen Brötchenanlagen. 

Hygiene: Glatte Abstände zwischen der Noppenoberfläche  
und den Innenwänden der Gärgutträger verhindern die  
Schmutzbildung.

Optimale 
Belüftung

Stapelbar

Durchlassgröße und Anordnung der Luftschlit-
ze sind optimal aufeinander abgestimmt. So 
strömt beim Kühlen genügend Luft durch die 
Gärgutträger und die Teiglinge verhauten nicht.

Die Form und Luftschlitze
Die gut durchdachten, aerodynamischen Luft-
schlitze oben an der Längsseite sind in ihrer 
Durchlassgröße und Anordnung optimal aufei-
nander abgestimmt. Dieses bietet eine hervor-
ragende Luftzirkulation in gängigen Kühlzellen. 
Die doppelwandigen Gärgutträger gewährleis-
ten eine optimale Isolierung.

Unser Gärgutträger ist kompatibel zu Gärgut-
trägern anderer Hersteller und untereinander 
stapelbar.
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Robust und zuverlässig: Die Kunststoff-Gärgutträger sind 
für den Robotereinsatz und Blockstapelung hervorragend 
geeignet.

Konstruktion und Design der Kunststoff-Gär-
gutträger sind auf alle gängigen Produktions-
anforderungen abgestimmt. Sie sind für die 
Verwendung in automatisierten Fertigungslini-
en geeignet und gut stapelbar. Die Kosten für 
Tücher, Einlagen und Reinigung entfallen, die 
Prozessabläufe werden verkürzt. Das bedeutet 
weniger Aufwand und spürbare Kostensenkun-
gen sowohl im Backhandwerk als auch in der 
Backindustrie.

Sicher und bequem: Die Gärgutträger lassen 
sich perfekt stapeln und transportieren. Pas-
sende Rollis und Transportwagen finden Sie auf 
den Seiten 22 und 23.

Die perfekte Lösung für automatisierte 
Fertigungsprozesse
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Die Gärgutträger von Möller aus Kunststoff mit speziell 
antihaftenden Mikro-Noppen machen die Verwendung 
von Tucheinlagen überflüssig.

Die Kunststoff-Gärgutträger von Möller sind in 
drei Größen und in unseren Standardfarben Rot 
und Grün sofort lieferbar. Alle anderen Farben 
können ab 1.000 Stück geliefert werden. Bitte 
geben Sie bei der Bestellung hinter der Artikel-
nummer den gewünschten Farbcode an. Auf 
Wunsch können Maße und Ausstattung der 
Kunststoff-Gärgutträger präzise auf Ihre Anfor-
derungen hin angepasst werden. Sprechen Sie 
uns an, wenn Sie Sonderanfertigungen benöti-
gen.

Unsere GröSSen

Größe: 600 x 400 
Außenmaß:	 589 x 388 x 49 mm 
Innenmaß:	 565 x 365 x 45 mm 
Artikel-Nr.: 3010100

Größe: 780 x 580  
Außenmaß:	 776 x 574 x 49  mm 
Innenmaß:	 753 x 549 x 45 mm 
Artikel-Nr.: 3010200

Größe: 980 x 580 
Außenmaß:	 980 x 570 x 49 mm 
Innenmaß:	 958 x 548 x 45 mm 
Artikel-Nr.: 3010300

Dann die Farbnummer des Gärgutträgers 
hinten anhängen:

Grau:	 -01	

Grün:	 -02	

Rot:	 -03	

Gelb:	 -04	

Beispiel: Gärgutträger 980 x 570 in Grün 
Artikel-Nr.: 3010300 -02

In drei StandardgröSSen erhältlich – 
Sonderanfertigungen auf Wunsch
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Für höchste Hygiene-Anforderungen: Gärgut-
träger mit antibakterieller Ausrüstung

auch in der Medizintechnik eingesetzt wird, um 
das Wachstum und die Vermehrung von Mikro-
organismen zu verhindern. Unangenehme Ge-
rüche, Schimmel und Beeinträchtigungen des 
Materials sind damit praktisch ausgeschlossen.

Antibakteriell

Die Vorteile auf einen Blick

n  �Geringes Risiko der Schimmelbildung

n  �Lebensmittelunbedenklich

n  ��Langzeitschutz gegen Bakterien

n  �Höhere Lebensdauer der Gärgutträger

Unsere GröSSen   

Wenn Sie den Gärguträger in der anti-
bakteriellen Version wünschen, einfach 
die Abkürzung -AB an die Bestellnummer 
anhängen:

Zunächst die Größe wählen: 
600 x 400: Artikel-Nr.: 3010100 AB 
780 x 580: Artikel-Nr.: 3010200 AB 
980 x 580: Artikel-Nr.: 3010300 AB

Dann die Farbnummer der gewünschten 
Farbe hinten anhängen: 
Grau:	 -01 
Grün:	 -02 
Rot:	 -03 
Gelb:	 -04

Beispiel: Gärgutträger 600 x 400 in Gelb: 
Artikel-Nr.: 3010100 AB-04

Wenig Schimmelbildung und längere Lebensdauer dank  
antibakterieller Ausrüstung.

Um möglichen Risiken vorzubeugen, liefern wir 
die Kunststoff-Gargutträger auch mit antibak-
terieller Ausrüstung. Diese blockiert effektiv die 
negativen Auswirkungen von Bakterien. Dem 
Kunststoff wird ein Additiv hinzugefügt, das 
auf der Silberionen-Technologie beruht, welche 
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Eine größere Vielfalt von Brötchensorten macht 
Ihr Sortiment attraktiver und sorgt für mehr Um-
satz – vor allem, wenn die verschiedenen Bröt-
chen nicht vorgebacken, sondern in der Filiale 
frisch gebacken werden. Denn der Duft der fri-
schen Brötchen animiert Ihre Kunden zum Kauf.

Zum Vorsortieren und Transport unterschiedli-
cher Teiglinge bieten wir Ihnen Gärgutträger in 
mehreren Farben. Sie signalisieren Ihren Mitar-
beitern bei der Anlieferung auf den ersten Blick, 
welche Teiglinge sich wo befinden. 

Mehr Vielfalt, mehr Frische: Farbige  
Gärgutträger für verschiedene Teiglinge 

Stapelbar Unsere GröSSen

Größe: 600  x  400 
Außenmaß:	 589 x 388 x 49 mm 
Innenmaß:	 565 x 365 x 45 mm 
Artikel-Nr.: 3010100

Größe: 780  x  580  
Außenmaß:	 776 x 574 x 49  mm 
Innenmaß:	 753 x 549 x 45 mm 
Artikel-Nr.: 3010200

Größe: 980  x  580 
Außenmaß:	 980 x 570 x 49 mm 
Innenmaß:	 958 x 548 x 45 mm 
Artikel-Nr.: 3010300

Dann die Farbnummer der gewünschten 
Farbe hinten anhängen: 
Grau:	 -01 
Grün:	 -02 
Rot:	 -03 
Gelb:	 -04

UNsere FarbeN 

Grau: 	Ra l 7001 P

Grün:	 Ral 6000 P

Rot:	Ra l 3004 P

gelb:	Ra l 1004 P

Umständliches Suchen wird vermieden, ein  
effektives Handling der verschiedenen Sorten 
gesichert. 

Mehrere Brötchensorten stets ofenfrisch: Farbige  
Gärgutträger erleichtern die Arbeit in der Produktionsstätte 
und in der Filialbelieferung.
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1. ��Erst den Gärgutträger auf einem  
Gegenstand abstellen und stürzen.

2. �Alle weiteren Gärgutträger stürzen 
und stapeln.

BEDIENUNGSANLEITUNG DES Gärgutträgers: 
Einfache Bedienung ohne TuchEinlage

Die Arbeit mit dem Kunststoff-Gärgutträger ist sehr einfach und ange-
nehm. Zu beachten ist die richtige Abfolge der einzelnen Schritte. Wichtig 
vor allem: Damit sich bei der Verwendung von Gärgutträgern ohne Tuch-
einlagen die Teiglinge rückstandsfrei ablösen, muss man den Gärgut-
träger nach dem Stürzen stapeln und ungefähr eine Minute lang ruhen 
lassen. 
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3. �Gestürzte Gärgutträger (Stapel) einen 
Augenblick ruhen lassen (ca. 1 Minute).

4. �Teiglinge lösen sich selbst vom Gärgut-
träger und fallen ohne Rückstände auf 
die richtige Position des Backblechs. 

5. �Sie nehmen das Backblech mit den 
gestürzten Teiglingen und bringen das 
Blech mit den Teiglingen in den Ofen. 
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Die Gärung und die komplette Vorbereitung bis 
zum Backvorgang sind in vielen Produktions-
stätten unterschiedlich. Erfahrungsgemäß funk-
tionieren die Gärgutträger mit Noppen und ohne 
Tucheinlagen bei 90% Prozent unserer Kunden. 
Für die restlichen 10% Prozent liefern wir die 
durchdachte Lösung für die optimale Feuchtig-
keitsregulierung: den Möller Gärgutträger mit 
auswechselbaren, antibakteriellen Mikrofila-
ment-Vliesauflagen.

Bei handelsüblichen Gärgutträgern ist das Mik-
rofilament-Vlies mit dem Gärgutträger zusam-
men eingespritzt. Ist das Mikrofilament-Vlies 
abgenutzt, kann es nicht ausgetauscht und 
durch ein neues Mikrofilament-Vlies ersetzt 
werden. Demzufolge muss der gesamte Gär-
gutträger entsorgt werden. Dies verursacht zu-
sätzliche Kosten. Der durchdachte Möller Gär-
gutträger der neuesten Generation ermöglicht 
einen schnellen Tuchwechsel, so dass nur die 
antibakterielle Mikrofilament-Vliesauflage ge-
wechselt werden muss. 

Sie haben somit den Vorteil, dass Sie den Gär-
gutträger nicht durch den Neukauf eines Gärgut-
trägers ersetzen müssen und dadurch erhebliche 
Kosten einsparen.

Gut Durchdachte Details: MÖLLER GÄRGUTTRÄGER 
mit eingeschweisster hakenbandbefestigung

Mit Hakenband

Die optimale Möller Lösung: durch eingeschweißte 
Hakenbänder im Gärgutträgerboden können die  
Mikrofilament-Vliesauflagen nach längerer Verwendung  
und Abnutzung sekundenschnell gewechselt werden. 
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Bessere Hygiene durch fest eingeschweißte Hakenbänder  
im Gärgutträgerboden: der lohnintensive Aufwand für das 
Entfernen der Klebereste entfällt. Es ist kein Neukauf nötig 
und die Kosten werden gesenkt.

Die Vorteile der im Boden einge-
schweissten Hakenbänder 

n  �Hakenbänder werden in den Gärgut-
trägerboden eingeschweißt und nicht 
verklebt. So können sie sich auch nach 
unzähligen Waschzyklen nicht lösen.

n  �Kein wiederholender Neukauf der Ha-
kenbänder für den Gärgutträgerboden. 

n  �Kein Entfernen der Klebereste im 
Gärgutträgerboden, welches intensive 
Lohnkosten verursacht. 

n  �Ermöglichung eines schnellen Tuch-
wechsels.

n  �Tücher liegen immer gerade auf dem 
Gärgutträgerboden. Das Personal muss 
das Tuch nicht in Position bringen.

n  �Bei Rücklieferungen aus der Filiale  
bleiben die Tücher weiterhin auf dem 
Gärgutträgerboden. Ein ständiger Neu-
kauf, das Neubestücken und Suchen 
der Einlagen entfällt. 

n  �Der Produktionsprozess wird erheblich 
optimiert. 

n  �Hygienevorschriften werden in vollem 
Umfang erfüllt, da sich keine Bakterien 
in den Kleberesten einnisten und mit 
dem Teigling in Berührung kommen. 

Durch das Einschweißen des Hakenbandes gibt 
es keine Klebereste wie bei den auf dem Markt 
befindlichen Gärgutträgern. Möller präsentiert 
nun eine optimale Lösung, die es ermöglicht, das 
Tuch oder Vlies mit angenähtem Flauschband mit 
nur wenigen Handgriffen zu wechseln. Die sechs 
eingeschweißten Hakenbänder-Plättchen im Gär-
gutträgerboden, die vor den Wandinnenseiten 
auf dem Gärgutträgerboden platziert sind, kön-
nen erstmals einen schnellen Tuch- oder Vlies-
wechsel im Produktionsprozess gewährleisten. 
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Ideal für anspruchsvolle anwendungen: Der 
Möller Gärgutträger mit antibakterieller 
Mikrofilament-Vliesauflage 

Als Auflage für Kunststoff-Gärgutträger mit ein-
gespritzten Hakenbändern empfehlen wir un-
ser innovatives Mikrofilament-Vlies. Es besteht 
aus Mikrofilamenten, einer neuen Generation 
von Mikrofasern, die sich durch eine hervorra-
gende Luftzirkulation, exzellente Trocknungs-
eigenschaften und hohe Widerstandsfähigkeit 
auszeichnen. Das Material bleibt auch nach in-
tensiver Nutzung und häufigem Waschen form-
stabil und ist antibakteriell.

Mikrofaser

Atmungsaktiv, formstabil und extrem widerstandsfähig:  
Das neue antibakterielle Mikrofilament-Vlies von Möller ist 
die perfekte Auflage für den Kunststoff-Gärgutträger,  
wenn in der Fertigung höchste Qualitätsanforderungen  
erfüllt werden müssen.

Die Teiglinge lösen sich rückstandsfrei von dem 
Mikrofilament-Vlies. Die von ihnen abgegebene 
Feuchtigkeit wird komplett aufgenommen. An-
schließend trocknet das Vlies im Nu. Wartezei-
ten werden drastisch verkürzt. 

Unsere GröSSen für den  
Gärgutträger mit Hakenband 
inkl. Mikrofilament-Vlies

Größe: 600 x 400 
Außenmaß:	589 x 388 x 49 mm 
Innenmaß:	 565 x 365 x 45 mm 
Artikel-Nr.: 3010100 HBV

Größe: 780 x 580  
Außenmaß:	776 x 574 x 49  mm 
Innenmaß:	 753 x 549 x 45 mm 
Artikel-Nr.: 3010200 HBV

Größe: 980 x 580 
Außenmaß:	980 x 570 x 49 mm 
Innenmaß:	 958 x 548 x 45 mm 
Artikel-Nr.: 3010300 HBV

Dann die Farbnummer des Gärgutträgers 
hinten anhängen:

Grau:	 -01	

Grün:	 -02	

Rot:	 -03	

Gelb:	 -04	

Zum Schluss noch Farbnummer für die 
Vlies-Einlage zufügen:

Grau:	 -01	

Grün:	 -02	

Gelb:	 -04	

Weiß:	 -05	

Beispiel: Gärgutträger 980 x 570 in Grün mit 
Vliesauflage in Gelb:  
Artikel-Nr.: TE3010300 HBV-02-03
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Mikrofilament-Vliesstoffe (eine Mischung aus 
Baumwolle, Viskose und Polyester) nehmen 
die Feuchtigkeit sehr gut auf und sind daher 
eine preisgünstige Alternative zu Textilien und 
Kunststoffnetzen. Die Teiglinge lösen sich leicht 
nach der Frostung und auch nach der anschlie-
ßenden Gärunterbrechung. Durch ihre dünne 
Ausführungsart trocknen unsere Mikrofilament-
Vliesstoffe schnell. 

Die Mikrofilament-Vliesauflagen sind 
wie folgt erhältlich:

Artikel-Nr.: TE3010100 MV passend zu 
Möller Gärgutträger 600 x 400 mit Haken-
band

Artikel-Nr.: TE3010200 MV passend zu 
Möller Gärgutträger 780 x 580 mit Haken-
band

Artikel-Nr.: TE3010300 MV passend zu 
Möller Gärgutträger 980 x 580 mit Haken-
band

Bei Bestellung die gewünschte Farbe 
hinten anhängen:

Grau:	 -01	

Grün:	 -02	

Gelb:	 -04	

Weiß:	 -05	

Beispiel: Vliesauflage für 780 x 580 in Gelb: 
Artikel-Nr.: TE3010200 MV-04

Für Gärgutträger aus Aluminium, Holz 
oder Kunststoff liefern wir auch die  
passenden Tucheinlagen in verschiede-
nen Ausführungen auf Anfrage:

n  Lose zum Einlegen

n  Für Stangenbefestigung

n  Klettband an den Kurzseiten

n  Klettband an den langen Seiten

n  Klettband an allen Seiten

n  �Jedes Sondermaß sowie  
Sonderanfertigungen sind möglich

Hakenband

Die Preisgünstige Alternative: ersatz-Mikrofi-
lament-Vliesauflagen für alle gärgutträger

Die Mikrofilament-Vliesschicht ist hauchdünn: Das 
bedeutet kurze Trocknungszeiten und einen schnellen 
Wiedereinsatz.
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Kunststoff-Gärgutträger mit eingespritzten Ha-
kenbändern im Boden können auch mit Aufla-
getüchern aus Polyester geliefert werden. Diese 
sind antihaftbeschichtet, fäulnishemmend so-
wie wasser- und schmutzabweisend. 

Ihre Lebensmitteltauglichkeit ist zertifiziert. Un-
sere Tücher schrumpfen nach dem Waschen 
nicht, da sie vorgewaschen und thermofixiert 
sind. Die Polyestertücher haben eine mehrjäh-
rige Lebensdauer. 

Schneller Tuchwechsel durch im Boden eingespritzte  
Hakenbänder: Die innovative Lösung für rationelle und  
hygienische Fertigungsprozesse. 

Seit vielen Jahren bewährt: Antibakterielle 
Polyestertuchauflagen

Hakenband

Unsere GröSSen für den  
Gärgutträger mit Hakenband 
inkl. Polyestertuchauflage

Größe: 600 x 400 
Außenmaß:	589 x 388 x 49 mm 
Innenmaß:	 565 x 365 x 45 mm 
Artikel-Nr.: 3010100 HBP

Größe: 780 x 580  
Außenmaß:	776 x 574 x 49  mm 
Innenmaß:	 753 x 549 x 45 mm 
Artikel-Nr.: 3010200 HBP

Größe: 980 x 580 
Außenmaß:	980 x 570 x 49 mm 
Innenmaß:	 958 x 548 x 45 mm 
Artikel-Nr.: 3010300 HBP

Dann die Farbnummer des Gärgutträgers 
hinten anhängen:

Grau:	 -01	

Grün:	 -02	

Rot:	 -03	

Gelb:	 -04	

Zum Schluss noch Farbnummer für die 
Vlies-Einlage zufügen:

Grau:	 -01	

Grün:	 -02	

Gelb:	 -05	

Beispiel: Gärgutträger 780 x 580 in Rot mit 
Polyestertuch-Einlage in Weiß:  
Artikel-Nr.: TE3010200 HBP-03-05
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Unsere antibakteriellen Polyestertücher sind le-
bensmittelunbedenklich, haben eine mehrjähri-
ge Lebensdauer.

Antibakterielle Polyestertücher 
ersatztuchauflagen für den gärgutträger

Polyestertücher sind wie folgt erhält-
lich:

Artikel-Nr.: TE3010100 PS passend zu 
Möller Gärgutträger 600 x 400 mit Haken-
band

Artikel-Nr.: TE3010200 PS passend zu 
Möller Gärgutträger 780 x 580 mit Haken-
band

Artikel-Nr.: TE3010300 PS passend zu 
Möller Gärgutträger 980 x 580 mit Haken-
band

Bei Bestellung die gewünschte Farbe 
hinten anhängen.

Grau:	 - 01	

Grün:	 -02	

Weiß:	 -05	

Beispiel: Polyestertuch für 600 x 400 in 
Grün: Artikel-Nr.: TE3010100 PS-02

Für Gärgutträger aus Aluminium, Holz 
oder Kunststoff liefern wir auch die pas-
senden Tuchauflagen in verschiedenen 
Ausführungen auf Anfrage:

n  �Lose zum Einlegen 

n  �Für Stangenbefestigung

n  �Klettband an den Kurzseiten 

n  �Klettband an den langen Seiten

n  �Klettband an allen Seiten

n  �Jedes Sondermaß sowie  
Sonderanfertigungen sind möglich

Die Vorteile auf einen Blick

n  ��Antihaftbeschichtet

n  �Fäulnishemmend

n  �Nie wieder mehlen

n  �Wasser- und schmutzabweisend

n  �Bakteriostatische Ausrüstung 

n  �Waschbar bis 60°C

n  �Thermofixiert und nicht schrumpfend

n  �Mehrjährige Lebensdauer

n  �Lebensmittelunbedenklich & zertifiziert 
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Damit Sie die Kunststoff-Gärgutträger auch für 
die Herstellung Ihrer Spezialbrötchen nutzen 
können, haben wir die passende Lochblechein-
lage entwickelt. So können die gegarten Teiglin-
ge direkt auf dem Backblech platziert werden. 

Bei Lagerung und Transport sind die Teiglinge 
durch den Gargutträger bestens geschützt. De-
kore und Saaten bleiben formschön erhalten. 
Geben Sie das Blech direkt in den Ofen, ohne 
die Teiglinge zu stürzen oder einzeln umsetzen 
zu müssen. 

Vom Teigling zum Spezialbrötchen: 
Schonendes Handling mit der passgenauen 
Lochblecheinlage

Die Vorteile auf einen Blick

n  �Die gegarten Teiglinge werden ohne 
Stürzen oder einzelnes Umsetzen auf 
das Backblech platziert.

n  ��Die gekanteten Griffecken machen die 
Entnahme der Lochblech-Einlage leicht.

n  �Die Teiglinge verbleiben auf dem Loch-
blech und werden direkt in den Ofen 
geschoben.

n  ��Alle Dekore und Saaten bleiben form-
schön erhalten.

n  �Durch unsere spezielle industrielle Teflon- 
Beschichtung ist kein Einfetten erforder-
lich.

Kein Einfetten dank spezieller Teflon-Beschichtung (optional).

Bestellnummern

Lochblecheinlage mit Antihaftbeschichtung 
Maß 555 x 355 mm 
Artikel NR: 3010100LB

Lochblecheinlage ohne Antihaft- 
beschichtung Maß 555 x 355 mm 
Artikel NR: 3010100L
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Werden die leckeren Spezialbrötchen nicht in der Produktionsstätte, sondern 
in der Filiale frisch gebacken, animiert der Duft der frischen Spezialbrötchen Ihre  
Kunden zum Kauf und erhöht den Umsatz.

Leichte Entnahme der Lochblecheinlage 
durch ergonomische Griffkanten.
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Alles für die perfekte Logistik:  
Damit Ihre Teiglinge gut ankommen

Temperaturgeschützt, sicher, hygienisch – wir 
wollen, dass Ihre Teiglinge in Bestform sind, be-
vor sie in den Ofen gelangen. Dafür stellen wir 
Ihnen ein ausgereiftes Programm an Rollis und 
Transportwagen zur Verfügung – wir haben für 
jeden Bedarf das richtige Transportmittel.

RollI Aus Aluminium

Aluminium Rolli für Gärgutträger 600 x 400  
Tragkraft 250 kg  
mit gut fahrbaren Rollen 
passend für Körbe & Gärgutträger 600 x 400 

Artikel Nr: 3010RA 

RollI Aus Edelstahl

Edelstahl Rolli für Gärgutträger 600 x 400 
Tragkraft 250 kg 
mit gut fahrbaren Rollen 
passend für Körbe & Gärgutträger 600 x 400

Artikel Nr: 3010RE 

Rollis für Blockstapelung, hohe Transport- und Lagerdichte.
Jedes Wunschmaß ist lieferbar.
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Kipptrögel

Teiglingstransportwagen –  
eine optimale Filialbelieferung

Die Rollcontainer für Gärgutträger, mit Querein-
schub, zwei Seiten geschlossen und mit zwei 
abnehmbaren Kunststoff-Planen. Etagenan-
zahl nach Wunsch: 18 - 30. Für Gärgutträger 
600 x 400 mm. Sondermaße lieferbar.

TeiglingsRollcontainer Für Gär-
gutträger zur Filialbelieferung

Artikel Nr: 27004 – 18 Etagen 

Artikel Nr: 27005 – 20 Etagen

Artikel Nr: 27006 – 27 Etagen

Die Planen und Seitenteile können in Ihren Wunschfarben  
produziert werden. Jedes Wunschmaß ist lieferbar.
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Fax: +49 (0) 2272 - 83 91 30 - 40 
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Möller Bäckereisysteme – Ihr Partner für  
optimale Fertigungsprozesse in der Bäckerei


